
von  SA 01.10 - SO 30.10

hausgemachte Wildspezialitäten

aus der Region

von FR 29.09 - SO 29.10

hausgemachte Wildspezialitäten
aus der Region



@lammerklauseLandgasthof Lammerklause

Liebe

Gäste

Das Salzburger Land bietet uns so vieles, 
auch in kulinarischer Hinsicht. Wir legen 
Wert auf Qualität. Daher kommen bei uns 
nur frische und hochwertige Lebensmittel 
heimischer Bauern und leidenschaftlicher 
Produzenten der GenussRegion Österreich 
auf den Tisch. Und das schmeckt man. 
In diesem Sinne:

Genießen.
Sich Zeit lass en.
Die Welt vergess en.
Glücklich sein.

Informationen über Zutaten in unseren Speisen,

die Allergien oder Unverträglichkeit auslösen können, erhalten 

Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen.
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Info Genussregion
* Obstbauer Buchegger aus Abtenau, 10km entfernt:

Die Früchte werden mittels einer modernen Bandpresse zu Obstsäften gepresst.  

Dadurch werden diese haltbar gemacht. Es werden nur reine Fruchtsäfte gemischt 

– ohne jegliche Zugabe von Zucker! 

Zisch & 

Alkoholfrei
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Erfrischungsgetränke

Cola, Fanta, Sprite, 

Spezi, Almdudler, Apfelsaft,

Johannisbeersaft

€3,- | €4,50 

Säfte

Apfelsaft gespritzt mit 

Soda oder Quellwasser

0,3 | 0,5 
€2,20 | €3,50 

Johannisbeersaft gespritzt mit

Soda oder Quellwasser

0,3 | 0,5
€2,20 | €3,50

   

BIO-Säfte vom Buchegger*

Apfel - Holler gespritzt

mit Soda oder Quellwasser 0,5 
€3,80

Apfel - Karotte - Orange gespritzt 

mit Soda oder Quellwasser 0,5
€3,80

Wasser

Römerquelle Mineralwasser

prickelnd oder still 0,33
€2,50

Römerquelle Mineralwasser 

prickelnd oder still 0,75
€4,00

Soda Zitron mit frisch

gepresster Zitrone 0,3
€2,20

Soda Zitron mit frisch 

gepresster Zitrone 0,5
€3,50
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Vorspeis und Zwischendurch

Carpaccio vom Hirschrücken
mit Rucola und Parmesan €13,50

Gratinierter Ziegenkäse
auf herbstlichen Blattsalat €9,80

Wildes Bruschetta
mit Tomaten, Kürbis und hausgeselchten Wildspeck

€9,20

Beilagensalat €5,20

Doch lieber kein Wild

Wiener Schnitzel oder Cordon Bleu vom Schwein
serviert mit Erdäpfel und Preiselbeeren €15,50 | 16,50

Blattsalat mit gegrillten Putenstreifen
und Kürbiskernöl €15,50

Essigwurst von der Knacker 
Zwiebel und Gebäck €9,50

Supp‘n, Vorspeis  &
wos ondas
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aus unserem Suppentopf

Schwammerlknödel in klarer Rindsuppe €5,80

Kürbiscremesuppe mit Kernöl €6,20

Fritattensuppe €4,80

Stiegl Herbstgold

0,3 €3,90

Rosécco vom Pinot Noir

€4,50

Unser Tipp: 

Hauseigene

Hirschkäsekrainer

mit Kartoff elsalat

€10,50
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Hauptspeis
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Mahlzeit

Wild geht‘s her

Hirschbraten
mit Serviettenknödel und Rotkraut €19,80

Schnitzel vom Rehschlögel
mit gerösteten Kürbiskernen und Erdäpfel-Blattsalat €18,80

Das Beste vom Reh
Schlögel und Rücken rosa gebraten

auf Tagliatelle und Pilzen €28,50

Rosa gebratene Entenbrust
auf Kürbisgemüse und Gnocchi €22,80

Rosa gebratener Gams Rücken
mit Erdäpfelpüree, Speckkohlsprossen und Kräutersaft´l 

€29,50

Gamsgulasch
mit Serviettenknödel und Speckkrautsalat

€18,80

Wildburger
mit „pulled“ Hirsch, rotem Kraut und Pommes €16,80

Bunter Blattsalat mit rosa Entenstreifen
und eingelegten Eierschwammerln €19,80

Vegetarisch: 
Gebackene Eierschwammerlknödel
auf Paprikakraut und Kräutersaft´l €15,80
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Salzburger Bier

Stiegl Goldbräu oder Stiegl Zitrone
0,5 | 0,3 | 0,2

€4,70 | €3,90 | €3,- 

Zwickl Naturtrüb Paracelsus
0,5 | 0,3

€4,80 | €3,90

Stiegl Weiße
0,5 | 0,3

€4,80 | €3,90

In der Flasche

Stiegl Weiße Alkoholfrei 0,5
€4,70

O´zapft

is

* Familie Harlander - BIO ERNTE Bauernhof in Golling 6km entfernt:

Die besondere Edelbrände der Familie Harlander haben höchste Qualität und der 

Biogedanke steht ganz im Vordergrund. Aus diesem Grund wird nur eigenes Obst 

vom Hof selbst oder regionaler österreichischer Biobauern verarbeitet.

Aus der Region

Hochprozentiges 

vom Bauern

Obstler
€3,50

Zirbe
€3,50

Vogelbeere
€5,80

vom Seiwaldgut*

- Fam. Harlander

Bio Williamsbirne
€4,-

Bio Marille
€4,-

Bio Zwetschke
€3,50

Quitte
€4,40

Kirsche
€4,
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Grüner Veltliner 1/8 
€3,-

Blauer Zweigelt 1/8
€3,-

Weiß- oder Rotwein gespritzt 1/4
€3,50

Unsere Rotweine

Big John 2019
Cuvee Reserve, Scheiblhofer Bgld

Flasche | 1/8 
€30,- | €5,20
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zum 

O´stoßen

Unsere Empfehlung

von unserem Haus Winzer

(Schup Gregor | Guntramsdorf)

Rose vom Pinot Noir
 1/8 | €4,30

Gelber Muskatteller
 1/8 | €4,20

Tipp auch Musaktteller Spritz
1/4 | €4,60

Unsere Weissweine

GRÜ VE 2021
Fam. Jurtschitsch, Langenlois

Flasche | 1/8
€27 | €4,60

Welschriesling 2021
Erwin Sabathi / Südsteiermark

Flasche | 1/8 
€28 | €4,80

Ried-Wartberg 2018
Cuvee

Flasche | 1/8 
€30,- | €5,20

Zweigelt 2021
Flasche | 1/8 

€25,- | €4,30
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fi a 

Schlemmerer
Desserts

Schokoladenbrownie
mit Bioeis*

€8,50

Schwarzbeertarte

mit Bioeis*
€8,50

Zwetschkenpofesen 
mit Bioeis*

€7,80

Eiskaff ee gerührt
€7,80

Kaff ee

Verlängerter €3,30

Cappucino €3,80

kleiner Espresso €3,-

Latte Macchiato €4,60

Haferl €5,-
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Info Genussregion
* Familie Höfi nger - Eiswerk Höfi nger in Bergheim 40km entfernt:

Seit der Gründung 1933 wird höchster Wert auf die Qualität der Zutaten

und die schonende, handwerkliche Zubereitung des Eises gelegt. Der Name

Eiswerk steht für Kompetenz, Zuverlässigkeit, Fairness – und für mehr als 80 

Jahre Erfahrung bei der Eisherstellung. 


