von FR 29.09 - SO 29.10

hausgemachte Wildspezialitdten
aus der Region




Liebe
Gaste

Das Salzburger Land bietet uns so vieles,
auch in kulinarischer Hinsicht. Wir legen
\Wert auf Qualitat. Daher kommen bei uns
$r frische und hochwertige Lebensmittel

eimischer Bauern und leidenschaftlicher

Lm

. [
g & Produzenten der GenussRegion Osterreich
g G 4'1 auf den Tisch. Und das schmeckt man.
> Qi ki diesem Sinne:

v

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeit auslésen kénnen, erhalten
Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen.
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Zisch &
Alkoholfrei

Erfrischungsgetrinke

Cola, Fanta, Sprite,
Spezi, Almdudler, Apfelsaft,

Johannisbeersaft Wasser
€3,-| €4,50 . .
Romerquelle Mineralwasser
prickelnd oder still 0,33
Sifte €220

Romerquelle Mineralwasser

SA Izlfelszft ggsprﬁtzt mit prickelnd oder still 0,75
oda oder Quellwasser €4.00

0,310,5

€2,20 | €3,50 Soda Zitron mit frisch

gepresster Zitrone 0,3

Johannisbeersaft gespritzt mit €220
Soda oder Quellwasser '
0,310,5 . e
€2.20 | €350 Soda Zitron mit frisch

gepresster Zitrone 0,5

€3,50
BIO-Sifte vom Buchegger*

Apfel - Holler gespritzt
mit Soda oder Quellwasser 0,5
€3,80

Apfel - Karotte - Orange gespritzt
mit Soda oder Quellwasser 0,5
€3,80

Info Genussregion

* Obstbauer Buchegger aus Abtenau, 10km entternt:

Die Friichte werden mittels einer modernen Bandpresse zu Obstsaften gepresst.
Dadurch werden diese haltbar gemacht. Es werden nur reine Fruchtsatte gemischt
— ohne jegliche Zugabe von Zucker!

Der Appetit kommt beim Essen, Der Durst schwindet beim Trinken.
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IAStiegl Herbstgold
L e s 03839

‘ Rosécco vom Pinot Noir
€4,50

aus unserem Suppentopf

Schwammerlknddel in klarer Rindsuppe €5,80
Kirbiscremesuppe mit Kernol €6,20

Fritattensuppe €4,80

Vorspeis und Zwischendurch

Carpaccio vom Hirschriicken
mit Rucola und Parmesan €13,50

Gratinierter Ziegenkase
auf herbstlichen Blattsalat €9,80

Wildes Bruschetta
mit Tomaten, Kiirbis und hausgeselchten Wildspeck
€9,20

Beilagensalat €5,20

Doch lieber kein Wild

Wiener Schnitzel oder Cordon Bleu vom Schwein
serviert mit Erdapfel und Preiselbeeren €15,50 | 16,50

Blattsalat mit gegrillten Putenstreifen
und Kiirbiskernol €15,50

Essigwurst von der Knacker
Zwiebel und Geback €9,50

Wer nicht genieft, wird ungenieBbar.
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Supp‘n, Vorspeis &
wos ondas




Hauptspeis

Wild geht's her

Hirschbraten
mit Serviettenknodel und Rotkraut €19,80

Schnitzel vom Rehschlogel
mit gerosteten Kiirbiskernen und Erdapfel-Blattsalat €18,80

Das Beste vom Reh

Schlégel und Riicken rosa gebraten
auf Tagliatelle und Pilzen €28,50

Rosa gebratene Entenbrust
auf Kirbisgemiise und Gnocchi €22,80

Rosa gebratener Gams Riicken
mit Erdapfelpiiree, Speckkohlsprossen und Krautersaft’l

€29,50

Gamsgulasch
mit Serviettenknoddel und Speckkrautsalat
€18,80

Wildburger
mit ,pulled” Hirsch, rotem Kraut und Pommes €16,80

Bunter Blattsalat mit rosa Entenstreifen
und eingelegten Eierschwammerln €19,80

Vegetarisch:
Gebackene Eierschwammerlknodel
auf Paprikakraut und Kriutersaft'l €15,80

Gutes Essen ist Balsam fir die Seele.
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Salzburger Bier

Stiegl Goldbrau oder Stiegl Zitrone
0,510,310,2

€470 | €3,90 | €3

Zwickl Naturtriib Paracelsus

0,510,3
€4,80 | €3,90
Hochprozentiges
Stiegl Weifde vom Bauern
0,503
€480 | €3,90 Obstler
€3,50
In der Flasche Zirbe
€3,50
Stiegl Weifde Alkoholfrei 0,5
€4,70 Vogelbeere
€5,80

vom Seiwaldgut*
- Fam. Harlander

Bio Williamsbirne
€4 -

Bio Marille
€4 -

Bio Zwetschke
€3,50

Quitte
€4,40

. Kirsche
Aus der Region €4,

* Familie Harlander - BIO ERNTE Bauernhof in Golling 6km entfernt:
Die besondere Edelbrande der Familie Harlander haben héchste Qualitiat und der
Biogedanke steht ganz im Vordergrund. Aus diesem Grund wird nur eigenes Obst
vom Hof selbst oder regionaler dsterreichischer Biobauern verarbeitet.

Wer keine Lust auf ein Bier hat, kann ja zwei trinken.
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Griiner Veltliner 1/8
€3,

Blauer Zweigelt 1/8
€3,

Weif3- oder Rotwein gespritzt 1/4
€3,50

Unsere Empfehlung
von unserem Haus Winzer
(Schup Gregor | Guntramsdorf)

Rose vom Pinot Noir Ried-Wartberg 2018
1/8 | €4,30 Cuvee
Flasche | 1/8
Gelber Muskatteller €30 | €5,20
1/8 | €4,20
Zweigelt 2021
Tipp auch Musaktteller Spritz Flasche | 1/8
1/4 | €4,60 €251 €4,30
Unsere Weissweine Unsere Rotweine
GRU VE 2021 Big John 2019
Fam. Jurtschitsch, Langenlois Cuvee Reserve, Scheiblhofer Bgld
Flasche | 1/8 Flasche | 1/8
€27 | €4,60 €30,- | €5,20
Welschriesling 2021

Erwin Sabathi / Stidsteiermark
Flasche | 1/8
€28 | €4,80

Der beste Wein ist der, den man mit Freunden trinkt.
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fia
Schlemmerer

Desserts

Schokoladenbrownie

mit Bioeis™

€8,50

Schwarzbeertarte

mit Bioeis™

€8,50

Zwetschkenpofesen

mit Bioeis™

€7,80

Eiskaffee geriihrt
€7,80

Kaffee
Verlangerter €3,30
Cappucino €3,80
kleiner Espresso €3 -
Latte Macchiato €4,60

Haferl €5 -

Info Genussregion

* Familie Hofinger - Eiswerk Héfinger in Bergheim 40km entfernt:

Seit der Griindung 1933 wird héchster Wert auf die Qualitit der Zutaten

und die schonende, handwerkliche Zubereitung des Eises gelegt. Der Name
Eiswerk steht tiir Kompetenz, Zuverldssigkeit, Fairness — und fiir mehr als 80
Jahre Erfahrung bei der Eisherstellung.

Backen ist aus Teig geformte Liebe!
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