S T H O F

KLAUSE

n, plaudern!

Servus & Mahlzeit

jeden Freitag & Samstag
im Juli bis August
ab 18:00 ®




Liebe
Gaste

Das Salzburger Land bietet uns so vieles,

auch in kulinarischer Hinsicht. Wir legen

{4 Wert auf Qualitat. Daher kommen bei uns

'. .gr_ frische und hochwertige Lebensmittel

heimischer Bauern und leidenschaftlicher

: o Produzenten der GenussRegion Osterreich
<y auf den Tisch. Und das schmeckt man.

diesem Sinne:

Informationen Uiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeit auslésen kénnen, erhalten
Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen.
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Trren. trinken. pizuaecnt



Zisch &
Alkoholfrei

-

Erfrischungsgetrinke

Cola, Fanta, Sprite,
Spezi, Almdudler, Apfelsaft,

Johannisbeersaft Wasser
€3,-| €4,50 . .
Romerquelle Mineralwasser
prickelnd oder still 0,33
Sifte €220

Romerquelle Mineralwasser

SA %felsr;llft ggsplﬁtzt it prickelnd oder still 0,75
oda oder Quellwasser €4.00

0,3]0,5
€2,20 | €3,50

Soda Zitron mit frisch
gepresster Zitrone 0,3

Johannisbeersaft gespritzt mit €220
Soda oder Quellwasser '
0,310,5 . e
€2.20 | €350 Soda Zitron mit frisch

gepresster Zitrone 0,5

€3,50
BIO-Sifte vom Buchegger*

Apfel - Holler gespritzt
mit Soda oder Quellwasser 0,5

€3,80

Apfel - Karotte - Orange gespritzt
mit Soda oder Quellwasser 0,5

€3,80

Info Genussregion

* Obstbauer Buchegger aus Abtenau, 10km entternt:

Die Friichte werden mittels einer modernen Bandpresse zu Obstsaften gepresst.
Dadurch werden diese haltbar gemacht. Es werden nur reine Fruchtsatte gemischt
— ohne jegliche Zugabe von Zucker!

Der Appetit kommt beim Essen, Der Durst schwindet beim Trinken.
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Supp’'n, Vorspeis &
fiir Zwischendurch

Suppen und Salat

Fritattensuppe €4,70
Kaspresknodelsuppe €5,30
Tomaten-Basilikum-Cremesuppe €5,80

Beilagensalat €4,80

Fiir den Hunger Zwischendurch

Schweizer Wurstsalat
mit Zwiebel und Geback €9,80

Hauseigene Hirschkasekrainer
mit Pommes €9,80

Hausgeselchtes Speckbrot
€8,80

Wer nicht genieft, wird ungenieBbar. U
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Hauptspeisen

Traditionelles

Wiener Schnitzel oder Cordon Bleu
vom Schwein mit Kartoffel und Preiselbeer €15,50 / 16,50

Blunz'n Grost'l
mit Spiegelei und Krautsalat €11,80

Vollkorn-Steaktoast
mit Putenfleisch, Gemiise, Wedges und Dip €17,50

Short-Ribs vom 0Osterreichischen Rind
mit Pommes und Grillgemiise

€21,50

Sommersalat mit eingelegten Ziegenkase*

gebratenen steirischen Hendlstreifen
und Baguette €17,80

Heimische Forelle im ganzen gebraten
gefiillt mit Krautern, Zitrone und Knoblauch

dazu Butterkartoffeln
€18,50

Bunter Blattsalat
mit zwei Stiick KaspreBknodel €15,50

Vegetarische Nudelpfanne
in Ricotta-Zitronensauce mit Rucola €12,80

Info Genussregion

* Familie Wallinger - Fischhof in Annaberg, 20km entfernt:

Schon seit 2006 zaubert Johanna Wallinger ihre vielen Ziegenkdse-Kreationen.
Seither gewinnt der Kdse immer wieder Auszeichnungen. Handgeschdpfter Kése
von gliicklichen Ziegen: Qualitat, die man schmeckt!

Gutes Essen ist Balsam fir die Seele.
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Salzburger Bier
Stiegl Goldbrau oder Stiegl Zitrone
0,5]10,310,2
€4,60 | €3,80 | €3-

Zwickl Naturtriib Paracelsus

0,5/103
€4,70 | €3,80
Stiegl Weifde
05103 Hochprozentiges
€4,70 | €3,80 vom Bauern
Obstler
In der Flasche e3.
Stiegl Weifde Alkoholfrei 0,5 Zirbe
€4,60 e3.
Vogelbeere
€5,50

vom Seiwaldgut*
- Fam. Harlander

Bio Williamsbirne
€4 -

Bio Marille
€4 -

Bio Zwetschke
€3,50

Quitte
€4,40

Aus der Region

* Familie Harlander - BIO ERNTE Bauernhof in Golling 6km entfernt:
Die besondere Edelbrdande der Familie Harlander haben héchste Qualitiat und der
Biogedanke steht ganz im Vordergrund. Aus diesem Grund wird nur eigenes Obst
vom Hof selbst oder regionaler Ssterreichischer Biobauern verarbeitet.

Wer keine Lust auf ein Bier hat, kann ja zwei trinken.
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“Unsere offenen Weine

Griiner Veltliner 1/8
€3-

Blauer Zweigelt 1/8
€3,-

Weif3- oder Rotwein gespritzt 1/4

€3,50

Rosé - Weingut Schup 1/8
€4 -

Gelber Musakteller - Weingut Schup 1/8

€4

Muskateller-Spritz 1/4
€4,50

Unsere Weissweine

GRU VE 2021
Fam. Jurtschitsch, Langenlois
Flasche | 1/8
€27 | €4,60

Welschriesling 2021
Erwin Sabathi / Stidsteiermark
Flasche | 1/8

€28 ] €4,80

/?’

zZum
O’stofden

Unsere Rotweine

Wartberg 2018

Cuvee
Weingut Schup, Guntransdorf
Flasche | 1/8
€30 ] €5,20

Big John 2020
Fam. Scheiblhofer Bgld
Flasche | 1/8
€30 | €5,20

Vulcano 2018
Weingut Hans Igler Bgld
Flasche | 1/8
€30 | €5,20

Der beste Wein ist der, den man mit Freunden trinkt.

o Landgasthof Lammerklause

@lammerklause



fia
Schlemmerer

Desserts

Bio-Eiskarte*
werfen Sie gerne einen Blick
in unsere Eiskarte
Pofesen
mit Vanilleeis
€7,80
Hausgemachte Kuchen und

Torten
aus der Kuchenvitrine

Kaffee
Verlangerter €3,30
Cappucino €3,80
kleiner Espresso €3 -
Latte Macchiato €4,60

Haferl €5-

Info Genussregion
* Familie Héfinger - Eiswerk Héfinger in Bergheim 40km entfernt:
Seit der Griindung 1933 wird héchster Wert auf die Qualitdt der Zutaten
und die schonende, handwerkliche Zubereitung des Eises gelegt. Der Name
FEiswerk steht fiir Kompetenz, Zuverldssigkeit, Fairness — und fiir mehr als 80
Jahre Erfahrung bei der Eisherstellung.

Backen ist aus Teig geformte Liebe!
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